Menuvorschlage

Sei es fur Privat, Vereine oder Firmenanlasse, esf reut uns, dass
wir Ihnen unsere Menuvorschlage unterbreiten dirfen

Die Menus kbnnen jederzeit erganzt oder erweitertw  erden.
Selbstverstandlich sind auch Kombinationen mdglich.

Wir sind Uberzeugt, dass wir eine passende Lésungf  inden werden
und freuen uns, Sie in einem unserer Séle (biszu 2 00 Personen)
oder auch als geschlossene Gesellschaft im Restaura  nt zu

verwohnen.

Landgasthof zum Lowen Offnungszeiten:
Zentralstrasse 7 Restaurant:
5623 Boswil Mo-Fr 08.30 — 24.00

Sa 08.30 — 24.00
Tel. +4156 666 11 17 So 10.00 — 19.00
Fax. +41 56 666 23 84
Nat. +41 79 440 84 21 Grotte:

Taglich ab 19.30

e-mail: pitsch75@bluewin.ch
http://www.loewen-boswil.ch Chillout fur Anlasse nach Bedarf:

Tagesmenu kann jeweils auf unserer
Homepage abgerufen werden.

Wir bieten insbesondere:
* Party-Service *
* Anlasse/Bankette bis zu 200 Personen im Saal *
* Galerie 35 Personen *

Alle Preise inkl. 8.0% MWSt.
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Menu A

Gruner Salat

*k*

Pouletragout an Paprikasauce
Butternudeln

*k*

Gebrannte Creme

Fr. 26.50

Menu B

Gemischter Salat

*k*

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
im Reisring

*k*

Fruchtsalat mit Rahm

Fr. 28.50

Menu C

Bouillon mit Backerbsen

*k*

Zartes Pouletbristli mit Krauterbutter
garniert mit verschiedenen Salaten
* %%

Coupe Melba

Fr. 29.00
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Menu D

Bouillon mit Gemusebrunoise

*k*

Gruner Salat mit Ei

*k*%

Gemusespatzli mit Kase

*k*k

Coupe Melba

Fr. 29.50

Menu E

Spargelcremesuppe

*k*

Hackbraten
Kartoffelstock
Saisongemiise

*k*%k

Vanille und Erdbeerglace mit Rahm

Fr. 30.50

Menu F

Gruner Salat mit Speck

*k*

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce
Butternudeln
Saisongemiuise
*%k%

Mousse au Chocolat

Fr. 32.50
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Menu G

Bouillon mit Fladli

*k*

Pouletgeschnetzeltes Stroganoff
Reis

*k*

Apfelchiechli mit Vanillesauce

Fr. 34.00

Menu H

Gruner Salat mit Pouletstreifen

*k*

Schweinspiccata “Milanese*
(Schinken + Champignons)
Tomatenspaghetti

*k*k

Sorbetteller mit Frichten

Fr. 36.50

Menu |

Griiner Salat mit Parmesan und Apfel

*k*%

Schweinscordon-bleu
Kroketten
Saisongemiuse
*%%

Hot Berrys (Vanilleglace)

Fr. 38.50
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Menu J

Gemiisecréemesuppe

*k*

Schweinsbraten
Kartoffelgratin
Saisongemtise

*k*k

Meringues-Glacé

Fr. 37.50

Menu K

Tomatencremesuppe

*k*

Gemischter Salat

*k*k

Pouletwirfel a la Lowen
Butternudeln
Gemusegarnitur

*k*k

Frichtetiramisu

Fr. 42.00

Menu L

Bouillon mit Fladli

*k*k

Kalbssteak an Morchelsauce
Butternudeln
Saisongemiuse
*%k%

“Lowen” Ice-Café

Fr. 44.50
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Menu M

Steinpilzcremesuppe

*k*

Gemischter Salat

*k*

Schweinssteak mit Krauterbutter
Pommes-Frites
Saisongemiise

*k*k

Le Cononel (Zitronensorbet mit Wodka)

Fr. 45.00

Menu N

Bouillon mit Griesskldschen

*k*

Omelette gefllt mit Pilzragout

*k*k

Zanderfilet auf Lauchbett an Safransauce
Salzkartoffeln

*k*k

Zimtparfait

Fr. 49.50

Menu O

Gemiisecremesuppe

*k*k

Griner Salat mit Pouletstreifen

*k*k

Schweinsschnitzel an Peperoni-Krautersauce
Pommes-Frites
Gemusegarnitur
*%k%k

Coupe Romanoff

Fr. 49.50

© Wyrsch Cooperation AG — 12.01.2011wr

Seite 6




Menu P

Spargelcremesuppe

*k*

Rohschinken mit Melonen

*k*

Straussenfilet an Whiskyrahmsauce
Rostikroketten
Gemusegarnitur

*k*k

Exotischer Fruchtsalat

Fr. 59.50

Menu Q

Kartoffellauchsuppe mit Speck

*k*

Tomaten-Mozzarellasalat

*k*k

Saltinbocca vom Kalb
Risotto
Gemusegarnitur

*k*k

Panna Cotta mit warmen Beeren

Fr. 59.50

Menu R

Gazpacho

*k*k

Gebackene Champignon garniert mit Salat

*k*k

Lammnierstuck an Krauterkruste
Bratkartoffeln
Gemusegarnitur

*k*

Apfelchiechli mit Vanillesauce

Fr. 65.00
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Menu S

Bouillon mit Fladli

*k*

Gruner Salat mit Lachsstreifen

*k*

Rindsfiletgulasch Stroganoff
Buterreis
Gemusegarnitur

*k*k

Erdbeerrhabarbercrépes

Fr. 68.50

Menu T

Bundner Rohschinken mit Melonenschnitz

*k*%

Lauchcremesuppe

*k*k

Gruner Salat mit Speck und Crouton

*k*k

Trois Filet
Butternudeln und Kroketten / Pommes
Gemdusegarnitur oder Saisongemtise
*%kk

Parfait “Grand-Marnier*

Fr. 78.00
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